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静岡県立大学 中村順行

日本茶輸出額(農水省)

６０→１５０億円へ!!
日本茶輸出額(農水省)

６０→１５０億円へ!!

日本茶輸出のための生産と
今後の方向

日本茶海外輸出
戦略セミナー 世界における茶の生産の現状

世界的には、茶の生産量は緑茶に関心が
高まり、毎年10万t程度づつ増加している。

インド

ケニア

スリランカ

茶業の好況を受け、コスト低減のため
手摘みから機械摘採が急速に進展
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世界の茶の生産量と緑茶の推移

緑
茶
の
比
率

茶
生
産
量

緑茶は機能性の高まりから
増加している
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億円t

数量

63.9億円

2,848トン

日本茶（緑茶）の輸出の推移

輸
出
数
量

輸
出
額

日本茶(緑茶)の輸出の推移と目標

ドイツ 140トン
7.7億円

アメリカ 1406トン
30.1億円

カナダ 188トン
3.1億円

ｼﾝｶﾞﾎﾟｰﾙ 205トン
6.1億円

台湾 365トン
4.2億円

日本茶（緑茶）の主な輸出先(H25年度)

全体 1位 2位 3位
H20 1,701 アメリカ 776 カナダ 162 ドイツ 124
H21 1,958 アメリカ 1,063 カナダ 149 ｼﾝｶﾞﾎﾟｰﾙ 131
H22 2,232 アメリカ 1,136 カナダ 172 ｼﾝｶﾞﾎﾟｰﾙ 169
H23 2,387 アメリカ 1,228 カナダ 198 台 湾 171
H24 2,351 アメリカ 1,127 台 湾 262 ｼﾝｶﾞﾎﾟｰﾙ 257
H25 2,848 アメリカ 1,406 台 湾 365 ｼﾝｶﾞﾎﾟｰﾙ 205

近年の緑茶の輸出状況 (単位:ﾄﾝ)

タイ 131トン
2.1億円

香港 78トン
2.1億円

マレーシア 78トン
1.3億円

フランス 56トン
1.5億円

オランダ 29トン
1億円

日本茶の主な輸出先(平成25年度)

輸出を行うに当たり

輸出対象国の情報取得
嗜好性、市場規模、販売先、価格、購買層など

輸出対象国の規制把握
検疫、食品衛生関係、表示ラベル、税制、残留農薬など

輸出茶の生産
茶(リーフ、粉末、ティバッグ)、商品価値

直接貿易
直接外国茶業関係
者などと取引

間接貿易
日本の商社や流通業
者等を通じて取引

受託生産
日本の商社や流通業
者等からの受託生産

海外輸出上の主要課題

輸出対象国によりマーケットや規制は異なる
１．輸出対象国の把握・選定

２．輸出対象国の市場調査(ニーズなど）

輸出国の把握・選定

数量(t) 金額(百万

円)
数量(t) 金額(百万

円)
円/kg 数量 金額 紅茶

韓国 17.8 14.0 7.2 14.7 2 ,050 0.4 1.0
香港 66.0 111.1 77.7 172.6 2 ,221 1.2 1.6
台湾 21.8 52.2 378.1 439.9 1 ,163 17.3 8.4
中国 0.6 3.3 22.5 45.9 2 ,036 35.5 14.0
シンガポール 67.5 168.5 213.4 641.7 3 ,007 3.2 3.8
タイ 23.1 56.5 132.4 220.2 1 ,662 5.7 3.9
マレーシア 12.1 22.3 66.4 132.2 1 ,991 5.5 5.9
イギリス 22.7 52.0 25.6 73.3 2 ,859 1.1 1.4
ドイツ 101.8 151.0 154.5 456.8 2 ,956 1.5 3.0
フランス 17.8 64.3 56.0 153.4 2 ,737 3.1 2.4
イタリア 13.8 20.8 10.8 19.1 1 ,765 0.8 0.9
オランダ 37.4 78.9 30.4 109.7 3 ,608 0.8 1.4
スイス 3.1 8.4 8.8 33.3 3 ,792 2.8 4.0
カナダ 56.1 59.0 189.4 318.9 1 ,683 3.4 5.4
アメリカ 253.5 415.5 1444.0 3129.8 2 ,167 5.7 7.5
ロシア 1.2 4.2 2.9 7.4 2 ,534 2.5 1.8
　※　1)、2)；茶関係資料(2003、2014版)、公益社団法人日本茶業中央会編

           Commodity Problems {Intergovemmental Group on Tea 2012} Colombo, SriLanka

      4)；推定緑茶消費量＝(2013年茶生産量2),3)＋輸入量3)）－推定紅茶消費量

       3)；Annual Bulletin of Statisics(2014) International Tea Committee, Committee on

輸出国

増減比較
(2013/2002)

2002年1) 2013年2)

国名 茶種
調査
数

平均金額
(円)

金額の幅(円)

煎茶 5 637 372～900
玄米茶 3 293 202～420
ティバッグ 9 22 15～35
煎茶 7 719 379～1,048
玄米茶 1 1,225 1,225
ティバッグ 2 20 20
煎茶 6 1,460 542～2,437
玄米茶 2 1,787 1,623～1951
ほうじ茶 1 671 671
ティバッグ 1 19 19
煎茶 4 1,275 473～2,298
抹茶 3 3,925 2,152～6,888
玄米茶 1 278 278
ティバッグ 4 50 37～64
煎茶 2 1,089 264～1,914
抹茶 5 3,404 2,475～4794
玄米茶 2 374 348～400
ティバッグ 2 79 73～85
煎茶 8 2,078 1,100～3,542
抹茶 1 11,000 11,000
玉露 1 4,982 4,982
玄米茶 2 1,414 720～2,108
ほうじ茶 1 900 900
番茶 1 675 675
ティバッグ 6 47 38～61

※　データはJETRO「世界の農林水産物・食品小売価格(2011～2012)」より改変

※　茶の金額は円/100gとし、ティバッグは円/１バッグ当たりに換算した

ロシア

台湾

米国

中国

フランス

イギリス
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輸出国のニーズは？
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香味 安全性 機能性 簡便性 文化性

米国

台湾

輸出対象国により異なる!?

・リーフ茶を飲む国
・ティバッグが主体の国
・有機栽培茶が好まれる環境
・機能性に対する評価の高低

日本茶に対する評価は？ 日本茶に期待する点は？

日本茶が好まれる理由は？
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茶を飲む比率 茶の飲み方 茶種 形状

茶以外

紅茶
アイスティ

その他茶
その他 リーフ

RTD

ティバッ
グ

緑茶

輸出国の実態などは

米国における茶飲用の実態

米国における緑茶輸入国の推移

世界における緑茶の生産量
と輸出量(2012)

生産量
約150万ｔ

輸出量
約33万ｔ

2009 2013 伸び率
インド 604 3.9 1036 4.6 1.72
中国 8546 55.6 14234 63.2 1.67
日本 1416 9.2 1700 7.5 1.20
ドイツ 1165 7.6 732 3.2 0.63
ブラジル 314 2.0 508 2.3 1.62
台湾 375 2.4 426 1.9 1.14

合計 15236 99.1 22534 100.0 1.48

Internatioal tea committee

オーストラリアの茶店

ハワイの日本茶販売店舗

海外では緑茶が好況

伊藤園「お～いお茶HPより引用」

各種H.Pより引用

他国産 偽日本緑茶も横行

各種H.Pより引用

JETROさんの相談窓口 平25.11.21 セミナー

香味

価格

差別性

残留
農薬

商品 輸出茶
の生産

輸出対象国に
より異なる
MRLに対応し
た防除法

緑茶か萎
凋・発酵茶
か

リーフ、粉
末茶、ティ
バッグか

高級茶？
か低コス
ト茶で勝
負か

他国産茶と
の違いや物
語性の付与

輸出茶の生産に拘わる主要課題

ターゲット
が大切!!

中国緑茶との比較(米国)

輸入量 価格
トン ﾄﾞル/kg

中国 14,234 3.8
日本 1,700 19.4

比較 0.12倍 5.11倍
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不適格検体数の多い薬剤の一例 残留農薬の削減化

試験区

対照：摘採後の茶葉

水洗：摘採後の茶葉を水道水で洗浄処理

蒸熱80秒：送帯式蒸機による普通蒸し

熱水シャワー80秒：熱水温度95℃、80秒

商品名 薬剤名(一般名)
対照
(ppm)

(%) 水洗(%)
蒸熱80秒

(%)

熱水シャ
ワー80秒

(%)

コテツ クロルフェナピル 0.95 100 86 98 84
オンリーワン テプコナゾール 2.00 100 75 85 46
ハチハチ トルフェンピラド 5.30 100 75 83 64
アクテリック ピリミホスメチル 0.30 100 87 93 80
カスケード フルフェノクスロン 0.32 100 66 63 63
フェニックス※ フルベンジアミド 4.10 100 51 98 54
スプラサイド メチダチオン 0.67 100 75 94 34

分析条件
株式会社エコプロ・リサーチ
QuEChERS法（Quick、Easy、Cheap、

Effective、Rugged、Safeの頭文字を
とって名付けられた）.簡単で使いやす
い分散型固相抽出（d-SPE）による試料
前処理法

※フェニックスはGC、他はLCにより
分析

試験期間中の降水量：9月18日ｰ5.0mm、24日ｰ17.5mm、25日ｰ81.0mm

残留農薬基準を満たすための方策

基準を満たすための方策

１．生物学的防除法
(耕種的防除法、フェロモン、天敵利用等)

２．物理学的防除法(サイクロン式、送風式等)
３．基準値を満たす化学的防除法
(別添資料参照)

耕種的防除法

抵抗性品種の利用

☆害虫抵抗性品種

クワシロカイガラムシ：なんめい、みなみさやか、
さやまかおり、ゆめかおり等

カンザワハダニ：やまとみどり、まきのはらわせ等

☆病害抵抗性品種

炭疽病：みなみさやか、ゆたかみどり、はるのなごり、
やまなみ、うんかい、べにふうき等

輪斑病：なんめい、なごみゆたか、さえあかり、はるの
なごり、そうふう、はるもえぎ、ゆめわかば等

もち病：ほうりょく、こまかげ、ゆたかみどり等

耕種的防除法 新植・改植費用に８億円

耕種的防除法

整せん枝による炭疽病・もち病の回避
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三番茶葉におけるもち病の発生

三番茶葉における炭疽病の発生

耕種的防除法 生理活性物質の利用

性フェロモン剤によるハマキムシ類の防除

⇒天敵の活性化による減農薬化

チャハマキの
幼虫と雌成虫

コカクモンハマキ
の幼虫と雌成虫

フェロモントラップ

フェロモントラップ(交信かく乱)による防除

フェロモンの利用
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ハマキウイルスの利
用

商品名「ハマキ天敵」

ＢＴ剤の利用

ＢＴ剤とはBacillus thuringiensis由来の殺虫剤

で、本菌の芽胞を昆虫が食すと病原性のある結晶
性タンパク質を産生し、殺虫活性を持つ

商品名「トアロー、チューリサイド、バシ
レックス等」

天敵農薬の利用 サイクロン式吸引洗浄装置による物理的防除法
日本茶の輸出拡大を目指した栽培・加工技術集より引用

送風式捕虫機による物理的防除法

送風式捕虫機の概念図
野菜茶業研究所 開発(H.Pより)

基準を満たす防除法
日本茶の輸出拡大を目指した栽培・加工技術集より引用

炒蒸機
ネット乾燥機

超高温熱風殺青機
CTC

高温加湿熱風炒
蒸機

ネット乾燥機

低コスト化 大規模茶園における輸出対応型茶の生産実証

粉 茶
（市販茶）

粉末緑茶
（市販茶）

新粉末緑茶
（秋冬番茶）

抹 茶

（市販茶5,200円）

市販の抹茶並みの鮮やかな緑（色相角度120前後）を達成

市
販
茶

０

新粉末緑茶（被覆）

新粉末緑茶（露地）

粉茶

粉末緑茶

抹茶

図 市販茶と新粉末緑茶の色相角度 （ｈ°）
抹茶（10）,粉末緑茶（12）粉茶（4）

低コスト化 急増しつつある粉末茶対応

高温加湿熱風装置
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新緑の香りを活かす？
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東方美人

ウーロン茶

緑茶

紅茶

香味への対応 香味への対応

萎凋香緑茶の
評価は？

食品見本市
Anuga2007(ドイツ、
ケルン)

野菜茶業研究所より

萎凋香緑茶の製造工程
(2012年 農研機構
野菜茶業研究所)

世界の茶のなかでの日本茶の特質は!!

・蒸製のお茶であること

・浸出液が緑色であること

・浸出液中に成分が溶出しやすいこと

・アミノ酸含量が高く、カテキン類の濃度が低いこと

・針状のお茶であること

・ビタミンCを多く含むこと

・文化性が高いこと

差別性 日本茶の特質を活かす?!

差別化要因としての地域資源の掘り起し

①自然環境、地形、風土
富士山、山間地、風景、急傾斜地

②歴史・文化
徳川400年、聖一国師、清見寺

③生産加工方法
品種、栽培方法、加工方法

④飲み方、愉しみ方
しずく茶、ヌーボー、

⑤パッケージ、容器、袋

情報、PR（周知が重要）
総体としてのブランド

日本茶と緑茶を
区別せよ!!
☆文化性
☆高品質
☆安全性

高温加湿熱風
による殺青技術

熱効率を高めた

簡易で高品質なてん茶、
CTC緑茶の製造技術

冷風萎凋による新香味緑茶製造技術

海外ニーズに対応できる
多様な茶加工体系の実証

新型揺青機

炒り葉機

香りの高い釜炒り茶
の製造技術

高品質釜炒り茶

炒蒸機

ネット乾燥機

低温萎凋機

栽培と加工技術を組み合わせた輸出対応型生産体系の実証

日本茶輸出額
50.5億円

病害虫複合抵抗性品種
「みなみさやか」

サイクロン式防除機

輸出対応型
大規模栽培体系の確立

病害虫に強く、香り
が強い品種の活用
病害虫に強く、香り
が強い品種の活用

紅茶・半発酵茶用品種
「べにふうき」

輸出対応型
栽培体系の実証

販売戦略
（マーケティングプロジェクトと連携）

日本茶輸出額
１５０億円に！

海外市場に対応した粉末茶のマーケティング戦略の構築

目的： 日本特有の高付加価値型商品である抹茶を含む粉末茶の競争力をより一

層高め生産所得を向上させるため、他国産との差別化や他用途利用による需要拡

大、販売促進等を前面に打ち出した粉末茶マーケティング戦略を構築する。

ねらい：

①研究対象：文化性が高く、付加価値のつけやすい粉末茶

②対象市場：輸出の約半分、多民族国家の米国市場

③商品グレード：トップグレードの飲用、他用途粉末茶

・他国産との内容成分による差別化
・成分増強法の現場への波及
・成分による日本産品質のデフォルト化

粉末茶マーケティング戦略の構築

今回の研究対象

食品素
材場面

飲用場面

高品質粉末
茶利用食品

簡便飲用茶

粉末飲用茶 香味と機能性を
活かした飲食物

緑色を活かした飲食物

高品質飲
用粉末 茶

海外茶市場の構造モデルの提示

粉末茶リーフ茶

④戦略の波及：マニュアルの作成、他国に波及

⑤達成目標：日本茶輸出倍増化


