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1県大 茶学総合研究センター 中村順行

食品素材としての茶の利用
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世界も注目！
お茶はスーパーフード
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①スーパーフード「抹茶」は世界の関心事

②お茶‼‼ 「飲む」から「食べる」に

③飲むお茶も変化している

④お茶の機能性への関心も高い

目 次

現在のお茶に期待されるものは？

栄養供給 栄養バランス 健康・こころ

Happy

食品 飢餓からの脱出⇒体の維持生長 ⇒

健康性

生活を豊かにするお茶
喉の渇きを満たすだけなら水でも良い
心の渇きを癒すためにはお茶が良い

体の健康補助にはサプリでも事足りるが
それでHappyになれますか？

抹茶は世界のスーパーフード

抹茶は、
急須で淹れたお茶では摂取できない
、プロビタミンA(βカロテン)、ビタ
ミンE(トコフェノール)、食物繊維な
ども摂取可能。

☆抹茶は美味しい
☆急須で淹れた場合、カテキンの40％
程度は茶殻に残るが、抹茶では全て
を摂取可能。

☆緑色が美しいのみならず、食品素材
としても有用。

抹茶には
美味しさと健康性が求められる

抹茶は食材としての利用も急増 海外で市販されている抹茶

抹茶道具販売(イギリス)

有機日本茶専門店
(オランダ)
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各種食材やお菓子への利用も急増 輸出国の購買行動

価格の異なる抹茶のトレンドサーチ解析

2019年
輸出量：5,108ｔ
金 額：146億円

図1 日本茶の輸出量と金額の推移

輸出茶金額の割合(2019)

明治期以降の輸出量の推移

日本茶の輸出量と金額の推移

1月から8月期までの2019年と2020年の輸出比較

コロナ禍における日本茶の輸出状況
コロナ禍においても輸出
は堅調
特に、EUが増加

食材用抹茶
（秋冬番茶）

抹 茶

（市販茶5,200円）

国内外で市販される抹茶の特性 外国産抹茶との差別化
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・リーフ茶の最高峰は玉露
・粉末茶類の最高峰は抹茶

食品素
材場面

飲用場面

高品質粉末
茶利用食品

簡便飲用茶

粉末飲用茶 香味と機能性を
活かした飲食物

緑色を活かした飲食物

高品質飲
用粉末茶

海外茶市場の構造モデルの提示

粉末茶類リーフ茶

海外市場における日本茶の構造

ポイント

☆輸出茶はリーフ茶と粉末茶類に大きく

分類される

抹茶は飲料用と食
材用があり、金額的
にも大きく異なる

お茶‼飲むからを食べるへ

ミエン(ラオス、タイ)、ラペソー(ミャンマー)など

擂茶(中国)

その他
打油茶(中国)

油茶
など

世界の「食べる」茶 H.Pより
料理素材としての茶の価値

外食で食べたい茶料理 食べる茶葉を自宅で使用するための購入希望の形態
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食べる茶葉を業務用として使用するための購入希望の形態 茶葉を用いた料理について

茶葉の用途
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飲むお茶の飲み方も変化している

もう都会では茶殻は出せない
⇒ ベンディングマシン、粉末茶、ペットボトルで対応

飲み方が変われば、茶種も変わる

せん茶だけでは対応できない 需給の歪み
番茶 ⇒ せん茶 ⇒ 茶素材
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玉露

美味しくて簡便に飲める茶

ますますの簡便化志向

高級ボトリング茶粉末茶 ティバッグ

煎茶ラテ

ポスト急須も必要では

急須いらずの新規本格的緑茶

高級茶の飲用の場を広げる

～ボトルティは面白い～

☆最高の旨味抽出が可能
☆誰でもが同じ味で出せる
☆演出が可能
☆付加価値向上
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http://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjl0sHfmszOAhXJkZQKHSiWDC4QjRwIBw&url=http://tvcooks.blog.fc2.com/blog-entry-1055.html&bvm=bv.129759880,d.dGo&psig=AFQjCNGLqgcuFDkpZ4hjYwU_-17VRLAe-w&ust=1471652260161786
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http://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwizw4HAnMzOAhUEF5QKHZv8C4gQjRwIBw&url=http://macaro-ni.jp/4601&bvm=bv.129759880,d.dGo&psig=AFQjCNEWj_JtoJnY-em-LWhjFjo7XoWJvQ&ust=1471652837821436
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ティーバッグも増加（遊び心、高級化路線が重要）
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例

・ 電話 ⇒ 携帯
・ テレビ ⇒ 薄型
・ 写真 ⇒ デジカメ
・ 野菜 ⇒ カット野菜
・煮物 ⇒ サラダ 煎茶

急須

粉末茶テ
ィバッグ

ペットボトル

煎じ茶、番茶
(やかん、土瓶）

１９００ １９２０ １９４０ １９６０ １９８０ ２０００ ２０２０
年

煎じ茶（やかん、土瓶） 淹茶(急須) 簡便茶？

お茶が変われば飲み方も変わる

当然、お茶の製造方法も変わる

最近のお茶の推移
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お茶の機能性への関心も高い
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25%

75%

水溶性成分

☆カテキン類(10～18%)；抗

酸化、抗菌、抗がん、生
活習慣病予防、消臭、抗
アレルギーなど

☆カフェイン(3～4%)；眠気防
止、強心、二日酔い防止

☆フラボノール(0.6～0.7%)；
抗酸化、抗がん、免疫活
性

☆ビタミンC(200mg%)；抗酸
化、免疫活性

☆ビタミンB(1.4mg%)；抗酸
化、口内炎予防

☆サポニン(0.1%）；抗喘息、
抗菌、血圧効果

☆テアニン(0.6～2%)；リラッ
クス、血圧効果

などなど

不溶性成分

☆食物繊維(20～30%)；

便秘予防、大腸がん
予防、心疾患予防

☆たんぱく質(24%)；栄養
☆βカロテン(20mg%)；
抗酸化、抗がん、抗糖
尿、抗心疾患、免疫活性

☆ビタミンE(25～70mg%)；
抗酸化、抗がん、免疫
活性

☆クロロフィル(0.80%)；

がん予防、抗突然変
異、抗腫瘍、免疫活性

茶はカテキンを始め多くの特異的な成分を含有し、それぞれ機能性を
もつため、その機能性を活かした商品も数多く開発されている

３５％

６５％

機能性を主体とした茶成分とその特性
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カテキン類による多様な機能性

◆ 抗酸化

◆ 抗突然変異

◆ 抗がん

◆ 酸化防止

◆ 抗動脈硬化

◆ 血中コレステロール抑制

◆ 脂肪吸収抑制

◆ 抗菌、抗ウイルス

◆ 虫歯予防

◆ 腸内フローラ改善

◆ 消臭

◆ 血圧上昇抑制 などなど
30

カテキン類による抗がん作用

カテキンなどによるDNA修復作用

ＨＰより引用

http://www.amazon.co.jp/gp/product/images/4540131001/ref=dp_image_z_0/378-3066850-9905601?ie=UTF8&n=465392&s=books
http://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjn7eml3qbOAhUGsJQKHbZKAIcQjRwIBw&url=http%3A%2F%2Fbe-diet.h-and-w.jp%2Findex.php%3Fe%3D39&psig=AFQjCNH6yxvcv-Tg59GJoJvTcT_x-9_93w&ust=1470364904324377
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がんと緑茶に関する疫学的調査研究のまとめ

 

がんの部位 リスク軽減あり リスク軽減なし リスク軽減あり リスク軽減なし

大腸 3 6 4 3
肺 0 4 2 3
胃 2 6 8 8
食道 0 2 4 5
乳房 3 5 3 0
前立腺 2 1 2 0
卵巣 1 0 2 0
すい臓 0 2 2 1
腎臓、膀胱 0 1 1 4
肝臓 1
子宮内膜 2 1
甲状腺 1 1
血液 1

前向きコホート研究 症例対照研究

データは、～緑茶と健康のメカニズム～ 機能効用ナビゲーション 2013 
(静岡県経済産業部農林業局茶業農産課) 

表１ がんと緑茶に関する疫学調査研究(伊勢村護) 

前向きコホート研究：
まだ病気になっていな
い人達を対象に調査し、
数年後の追跡で発病
を調査する方法

症例対照研究：
特定の病気が発症した
人を対象に、健常人と
の比較調査する方法
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カテキン類による抗体脂肪抑制作用 ＨＰより引用

カテキンによる抗糖尿作用

カテキン：アミラー
ゼやグルコシラー
ゼ活性の阻害

１型糖尿病：脾臓のβ細胞の破壊によるインスリン欠
乏により、高血糖、糖尿病へと至る。

２型糖尿病：インスリンは存在するが、その分泌量が
減少し、筋肉、脂肪組織へのブドウ糖の取り込み能
が低下(インスリン抵抗性が増大)し、結果として血中
のグルコースが肝臓や脂肪組織でグリコーゲンとし
て貯蔵されず、血中のグルコースが正常範囲を逸脱
して高い血糖値となり、糖尿病となる

抗アレルギー効果 ＨＰより引用

カテキンはUVから肌を守る

成人男性の腕２カ所に、紫外線の一種UV-B波
を５分間、６日間照射
２カ所のうち一方に照射前に毎回１%のカテキ
ン液を塗布
（カテキン液＝エタノール水99g＋カテキン1g）
（他方にはエタノール水のみを塗布）

紫外線

36

Covid-19 情報

分子ドッキングシュミレーションにより茶の成分に効果あり
2020．2～3

2020．11～2021.1

日本国内から細胞試験により茶の成分に効果あり

2021．1

緑茶消費量の多い国ほど感染率が低い傾向

2021．6

高濃度カテキンは感染後の回復を早める
唾液中にカテキンを含むと感染力を低下させるため飛沫感
染を低下させることが予想させる
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カフェインの機能性

◆ 覚醒作用

◆ 大脳刺激作用

◆ 疲労回復

◆ 強心作用

◆ 利尿作用

カフェインの別名は
「目覚まし草」

お茶を飲んで
て良かった

38

カフェインによる
運動機能の向上

39

◆ 血圧降下

◆ 脳神経機能調整

◆ 血管性痴呆症予防作用

◆ 抗ストレス作用

◆ 記憶学習行動促進作用 テアニン投与後の時間（分）

ド
ー
パ
ミ
ン
放
出
量

（
％
）

対照

テアニン 5μmol

テアニン10μmol

0                   30                 60                  90   120 

1000

800

600

400

200

0

対照

テアニン 5μmol

テアニン10μmol

0                   30                 60                  90   120 

1000

800

600

400

200

0

テアニンの機能性

Nippon Nogeikagaku Kaishi Vol.72, No.2, pp.153～157,1998 

図 脳線条体へのテアニン投与によるドーパミン放出量の増加
図３ テアニンによる抗ストレス効果

ヒト試験による低カフェイン茶の
抗ストレス効果

テアニンにはストレス解消、寿命の延伸効果も

0% 85%

98% 100%

0

1,000

2,000

3,000

4,000

5,000

6,000

7,000

0% 85% 98% 100%

ア
ミ
ノ
酸
含
量
(m

g
/1
0
0
g
)

遮光率

ｱｽﾊﾟﾗｷﾞﾝ

ｾﾘﾝ

ｸﾞﾙﾀﾐﾝ酸

ｱｽﾊﾟﾗｷﾞﾝ酸

ｸﾞﾙﾀﾐﾝ

ｱﾙｷﾞﾆﾝ

ﾃｱﾆﾝ

図１ 遮光率とアミノ含量の比較

白葉茶

強遮光処理をすることで白い芽の品種と同様な白葉茶の生産が可能です。

高アミノ酸含有茶
抗うつ効果が高い

H.Pより引用

若い女性や高齢者は睡眠阻害、妊娠時には乳児への影響を
避けるため、茶の飲用を遠慮する人が多い

低カフェイン茶

最近では、様々な低カフェイン茶が販売されるようになってきました
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43

生葉
収穫

嫌気
処理

蒸熱
処理

深蒸煎茶製造
に準じた工程

火入
れ

製
品

ギャバロン茶

ギャバロン茶は嫌気処理で作
成され、血圧上昇抑制、ストレ
ス解消、睡眠の質の向上に効
果が高い

微生物制御発酵茶
ＨＰより引用

食品の分類(HPより引用) 特定保健用食品
⇒機能性表示食品に変化

機能性表示食品の市場規模

47

消費者が求める機能性の項目

消費者が求める機能性は？
出所.株式会社矢野経済研究所「健康食
品市場に関する調査（2017年）
注.調査時期： 2016年12月、調査（集計）
対象：国内在住の30代以上の男女1,193

名（男性598名、女性595名）、調査方法：
インターネットアンケート、複数回答

主要な機能性のカテゴリーと成分

機能性別カテゴリー（Ｈ．２８．８） 成分別ＴＯＰ１０（Ｈ．２８．８）

http://yakujihou-marketing.net/archives/12
http://www.google.co.jp/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj6s43s_qTSAhXDlZQKHVSZC50QjRwIBw&url=http://www.ja-shizuoka.or.jp/mikkabi/janews/2015/11/post_82.html&psig=AFQjCNHA70CrZv3W4runWA0DE0np7w5tPg&ust=1487897106723555
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茶に関する食品の種類 ☆サプリメント
の大部分はテ
アニン

☆清涼飲料
水の大部分
は難消化デキ
ストリン

☆粉末茶、
ティーバッグ
はメチル化カ
テキン

茶関係の機能性表示食品も増加 (各メーカーHPより引用)
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機能性関与成分 含有量
Ｌ－テアニン 200㎎
難消化性デキストリン ５ｇ
メチル化カテキン 最小34㎎
モノグルコシルへスぺリジン 170㎎
ＥＧＣＧ 最小300㎎
ガレート型カテキン 394㎎
ＧＡＢＡ 28㎎
りんごポリフェノール 110㎎
ローズヒップ由来ティリロサイド 0.1㎎

茶に関する機能性関与成分と含有量

※モノグルコシルヘスペリジンは、近年流
行っている中性脂肪を下げる働きのあ
るポリフェノールの一種です。
ヘスペリジンは、オレンジなどの柑橘類
全般に含まれているポリフェノールであ

り、ビタミンPと言われます。

※ティリロサイドは、ポリフェノール成分の
一つ。ローズヒップなどに含まれ、ダイ
エット効果（内臓脂肪の減少）が見られ
ており、摂取量が多いほどその効果が
高いといわれている。
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茶の多用途利用

表 茶の新需要の事例 

区 分 需 要 分 野 と 応 用 例 

茶として利

用 

水出し茶、各種発酵茶、新香味茶、ギャバロン茶、低カフェ
イン茶、濃縮茶、混合茶 など 

飲用・形態を

変えて利用 

ドリンク茶、ティバッグ、インスタントティ、粉末茶、微粉
末茶(食用、即席飲用、酒割用)、カード茶、錠剤茶、カプセ
ル茶、茶ワイン、緑茶酒、スポーツ飲料、カテキン粉末など 

食品・食用と

して利用 

☆ 形態を変えてそのまま食用として利用 
☆ 食品素材として利用 

「素材」「食品」「菓子類」「その他」健康補助食品 

飲食料以外

に利用 

☆ 衣料用など 
☆ 医療用 
☆ 化粧品、石鹸用など 
☆ 消臭剤、脱臭剤など 
☆ 日用品など 
☆ 建材、家具、家電用品など 
☆ 家畜、ペット用品 
☆ 植物活性用 
☆ その他 

 茶は飲用だけでなく、食品素材として、さらには機能性成分を活かした
様々な飲食料以外にも利用され、新しいビジネスを創造している

資料：厚生労働省「平成２２年人口動態統計」

健康
維持、増進

一次機能

ビタミン、ミネラルなど
の栄養成分

二次機能

味質、香りなど
の嗜好性成分

三次機能

生理活性成分
など

精神文化

茶の湯など

外部環境
ストレス

内部環境
ストレス

病気

老
化

X

茶

茶は理想的機能性食品
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ありがとうございました

世界的に茶へのニーズは高い

しかしながら、国内ではお茶は転換期
新しい飲み方、食べ方の提案が必要
新商品の開発のチャレンジを


