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Tea Lounge 世界で飲まれているお茶(２０００年の歴史) ①

アッサム種 中国種

荼(と)：早い時期に摘んだもの

櫝(か)：苦茶

蔎(せつ)
茗(めい)：遅い時期に摘んだもの

荈（せん）：遅い時期に摘んだもの

ミャン、ミエン

永忠(815)



発酵の程度による分類

後発酵

形状による分類

扁平形ーー龍井、旗槍

針型ーーー玉露

螺型ーーー碧螺春

盾型ーーー屯緑、茗眉

蘭花型ーー蘭花茶

雀舌型ーー雀舌茶

珠型ーーー珠茶

片型ーーー六安瓜片

曲型ーーー天柱弦月

菊花型ーー緑牡丹

単芽型ーー白豪銀針

殺青による分類

蒸熱ーーー日本茶

湯熱(とうねつ)ー低カフェイン茶

炒青型ーー龍井茶

半焙炒(ばいしょう)型ー碧螺春

焙青型ーー毛峰

その他の分類

品種ーーーーやぶきた

製造法ーーー煎茶

素材の部位ー芽茶

摘採時期ーー二番茶

二次加工ーーほうじ茶

着香ーーーージャスミン茶
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様々なお茶が歴史や文化、食生活の中で生み出された ③



同じ茶葉から様々なお茶を作ることができる ②
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お茶の飲み方の多様性 ④
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