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茶学総合研究センター
中村順行

写真は、各種H.Pから借用含

日本茶業の現状について

静岡市における産官学による
茶産業発展プロジェクト

これからの茶産業の発展を考えるために

資料
喫茶養生記(栄西：1211)

①茶は身体衰弱、意志消沈のときは、
気力を強くする。

②茶は人を愉快な気持ちにさせ、酒の酔
いを醒まし、睡気を起こさない。

③茶は小便の通じが良く、喉の渇きをとり
さり、消化不良をなくす。

④茶は身を軽くし、脚気によい。
⑤茶は精神を整え、内臓を和らげ、身体

の疲労をやすらかに除く。
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・煎じ茶から煎茶
(淹茶)の開発

・急須の渡来

江戸時代に煎じ茶から現在の淹茶が開発された

横浜開港（1859)を契機に茶の輸出は隆盛を極め、静岡は急速に日本
一の茶業県として発展

日本茶の産業化は
輸出から始まった

明治初期の茶の種類別輸出量（ｔ）

年次 緑茶 紅茶 磚茶
明治1～ 5年 7,122
　　　6～10年 11,273
    11～15年 16,410
　　16～20年 18,644 27 14
　　21～25年 21,395 45 12
　　26～30年 21,181 35 55
　　31～35年 18,651 512 337
　　36～38年 15,577 251 151

大蔵省外国貿易年表

百里園

明治の開化とともに、牧の原台地を初め
三方原台地も開墾され、輸出用の茶とし

て緑茶、紅茶、磚茶、ウーロン茶の
製造も手がけた。

日本でも輸出用の各種各様のお茶が生産された
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内需による
発展期

多様化による維持期

⇔ 実生茶園 ⇔ 栄養繁殖茶園 ⇔   ？
⇔ 手摘み ⇔ 手ばさみ ⇔ 可搬型 ⇔ 乗用型 ⇔ ？
⇔ 手揉み ⇔ 6貫機 ⇔ 背面粗揉機 ⇔ ２４０ｋ機 ⇔ ？
⇔   各種地方茶 ⇔ 輸出用茶 ⇔ 煎茶 (ＲＴＤ) ⇔ ?
⇔ 自給肥料 ⇔ 化学肥料 ⇔ 多施肥 ⇔ 効率施肥 ⇔ ？
⇔ 天然素材 ⇔ 化学合成薬剤 ⇔ 広スペクトル薬剤 ⇔ 狭スペクトル薬剤⇔ＩＰＭ ⇔ ？

栄養繁殖生産方式に
よるイノベーション

技術の断絶

機械開発による
イノベーション

ｲﾉﾍﾞｰｼｮﾝｲﾉﾍﾞｰｼｮﾝ ｲﾉﾍﾞｰｼｮﾝ

簡便化に対する
イノベーション

外需による発展期

産業化以降の需給とイノベーションの推移
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世界の茶の生産量と緑茶比率の推移
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0.4万t

190万t世界のお茶の現状

主要生産国における輸出量の推移

種出に占める茶種の割合

緑茶生産量の推移主要茶産地における緑茶生産量の推移

中国における緑茶生産量の推移

中国以外の
主要緑茶生産国の
生産量の推移

緑茶の生産量は圧
倒的に中国が中心

緑茶生産比率

ドイツ 305トン
13.1億円

アメリカ 1,698トン
43.6億円

カナダ 236トン
4.2億円

ｼﾝｶﾞﾎﾟｰﾙ 280トン
9.0億円

台湾 735トン
8.3億円

日本茶（緑茶）の主な輸出先(H25年度)

近年の緑茶の輸出状況 (単位:ﾄﾝ)

タイ 131トン
2.1億円

香港 116トン
4.0億円

フランス 78トン
2.2億円

イギリス 32トン
1.2億円

日本茶の主な輸出先(平成27年度)

ロシア 4トン
0.8億円

全体 輸出量 輸出量 輸出量

2005 1,096 アメリカ 353 ドイツ 96 台湾 84
2006 1,576 アメリカ 865 シンガポール 103 香港 93
2007 1,625 アメリカ 750 カナダ 137 シンガポール 94
2008 1,701 アメリカ 776 カナダ 162 ドイツ 124
2009 1,958 アメリカ 1,063 カナダ 149 シンガポール 131
2010 2,232 アメリカ 1,136 カナダ 172 シンガポール 169
2011 2,387 アメリカ 1,228 カナダ 198 台湾 171
2012 2,351 アメリカ 1,127 台湾 262 シンガポール 257
2013 2,848 アメリカ 1,406 台湾 365 シンガポール 205
2014 3,516 アメリカ 1,550 台湾 570 シンガポール 256
2015 4,127 アメリカ 1,698 台湾 735 ドイツ 305

静岡茶市場の取扱量の推移 (静岡茶市場HPより引用)

静岡茶市場の取扱量の推移 (静岡茶市場HPより引用)
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伸びている茶種もある

かぶせ茶の生産量の推移

番茶の生産量の推移
輸出茶の推移

抹茶の生産量の推移(桑原推定)

ティーバッグ販売量の推移

急須いらず
の簡便化

簡便化、食
品素材、機
能性など

日本茶の
認知

時代の要求に応じて生産量が増大

RTD
素材

八百屋（煮物） スーパー（サラダ） コンビニ（サラダ）

ライフスタイルに対応した日本茶とは？

ライフスタイルが変われ
ば、必要な物も食べ方や
飲み方も変わる。
⇒対応したものと技術

が必要（販売方法も変
わる）

日常茶飯事の茶
☆ コスト低下
☆ 簡便化
☆ 飲用水化

愉しみのお茶
☆ かわいさ
☆ 話題性
☆ 面白さ
☆ インスタ映え
☆ 高級品
☆ ブランド

消費者が必要としているお茶の提案
・妊婦さん、子供、高齢者 ⇒ 低カフェイン茶
・体脂肪の気になる方 ⇒ カテキン強化茶
・アレルギー ⇒ べにふうき緑茶 ・ストレスの気になる方 ⇒ テアニン強化茶
・肉食に合うお茶 ⇒ ・パンに合うお茶 ⇒ その他

緑茶消費の推移の概観

16

高温加湿熱風
による殺青技術
高温加湿熱風

による殺青技術

熱効率を高めた
簡易で高品質なてん茶、CTC

緑茶の製造技術

冷風萎凋による新香味緑茶製造技術

新型揺青機

炒り葉機

香りの高い釜炒り
茶の製造技術

炒蒸機

ネット乾燥機

低温萎凋機
サイクロン式防除機

技術を支える生産加工機械も変化しつつある

CTC装置

日本茶業の経済的試算

（中村試算：赤字は平成6年）

飲料製造

販 売

茶生産

製茶業
1,900億円
3,196億円

生葉 635億円
荒茶 335億円
生葉 1049億円
荒茶 375億円

仕上茶出荷額
2300億円
2191億円？

ティーバッグ 250億円

R&T出荷額
4500 億円

36億円

お茶屋さん

茶素材販売額
600億円？

お菓子屋さん
流通・製茶

茶関連機械業 200億円？1000億円？

取り込み加速

栽培農家の規模の推移

緑茶の生産実態の推移

JA静岡管内の推移

苦しい〜

日本における中山間地と平坦地に
おける茶園面積の推移
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主要茶産地における農業生産収入に占める茶業の比率

静岡市 46.3 沼津市 23.3 12.7 相良町 70.1
清水市 32.0 榛原町 73.3
蒲原町 0.0 富士宮市 5.6
由比町 1.8 芝川町 10.1 島田市 59.0

金谷町 83.5
浜松市 3.0 富士市 38.9 川根町 90.0
天竜市 46.8 富士川町 7.2
浜北市 2.1 中川根町 92.1
龍山村 78.5 藤枝市 42.6 本川根町 88.5
佐久間町 59.8 岡部町 51.0
水窪町 44.3 磐田市 27.1
舞阪町 0.0 菊川町 68.6 竜洋町 0.1
雄踏町 0.0 小笠町 37.3 豊田町 9.5
細江町 3.8 豊岡村 5.9
引佐町 2.3 掛川市 58.8 福田町 0.0
三ケ日町 0.0 大東町 24.0
春野町 25.3 大須賀町 16.7 袋井市 26.6

浅羽町 6.9

57.6

菊川市 37.7

掛川市 18.6

藤枝市 13.0

袋井市

12.8

1.4

1.6

42.4

静岡市

浜松市

富士宮市

島田市

牧之原市 35.9

富士市 19.1

磐田市 14.4

11.1

川根本町

平成26年平成5年 平成26年 平成5年 平成26年 平成5年

消費者はお茶が好き

インターネット調査
2,052人(2006)

インターネット調査 2065人、複数
回答(2006)

9割以上はお茶を好むが ？？、その種類はＲＴＤ、リーフ茶など多く、夏場には冷たい麦
茶やウーロン茶に人気が集中する。

0

10

20

30

40

50

60

70

く
つ

ろ
ぎ

リ
ラ

ッ
ク

ス
い

や
し

口
臭

予
防

ス
ト
レ

ス
解

消
生

活
習

慣
病

予
防

ガ
ン

予
防

老
化

防
止

美
容

眠
気

覚
ま

し
ダ

イ
エ

ッ
ト

緑茶を飲んで期待する効果は？

情 感 機 能 性

しかし、消費者のお茶は急須のお茶ばかりではない

急須で淹れるお茶への期待は

・ゆったりとした時に
・お茶会
・団らんの時に
・こだわりのお茶を

急須で淹れるお茶を「ほとんどいれな
い」「全くいれない人」の理由は

22

玉露

ますますの簡便化志向は
世界的な傾向

高級ボトリング茶粉末茶 ティバッグ

煎茶ラテ

ポスト急須も必要では

急須いらずの新規本格的緑茶

23

ティーバッグも増加 （遊び心、高級化路線が重要） さらに新しい飲み方も 将来、みんなに飲んで
もらいたいお茶って、
どんなの？ 日本茶？
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高級茶の飲用の場を広げよう

～ボトルティは面白い～

☆最高の旨味抽出が可能
☆誰でもが同じ味で出せる
☆演出が可能
☆付加価値向上

茶種の拡大も重要

日本の後発酵茶
(宮川編）さんえい
出版より

H.Pより引用

香味豊かなで新たな機能性をもつ
後発酵茶も増加

今年大流
行、生産
追い付ず

１１年振りに復活
浜松市胡桃平

今後の生きる道は?!?

高齢者・次世代向けお茶の開発

低カフェイン茶の品質改善も必要

ターゲットを絞った商品開発も重要

写真１ 低カフェイン熱水処理装置

図 低カフェイン茶の味覚センサー値
官能評価用浸出液の一、二番茶とも深蒸煎茶

を100としたときのセンサー評価値

特定保健用食品の年間許可数とその累計

茶を中心とした特定保健用食品例
最近では Ｗ効果の商品が出現

茶関係の機能性表示食品も増加 (各メーカーHPより引用)

特保から機能性表
示食品にシフト
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表 茶の新需要の事例  

区 分  需 要 分 野 と 応 用 例  

茶 と し て 利

用  

水出し茶、各種発酵茶、新香味茶、ギャバロン茶、低カフェ
イン茶、濃縮茶、混合茶 など  

飲用・形態を

変えて利用  

ドリンク茶、ティバッグ、インスタントティ、粉末茶、微粉
末茶 (食用、即席飲用、酒割用 )、カード茶、錠剤茶、カプセ
ル茶、茶ワイン、緑茶酒、スポーツ飲料、カテキン粉末など  

食品・食用と

して利用  

☆ 形態を変えてそのまま食用として利用  
☆ 食品素材として利用  

「素材」「食品」「菓子類」「その他」健康補助食品  

飲 食 料 以 外

に利用  

☆ 衣料用など  
☆ 医療用  
☆ 化粧品、石鹸用など  
☆ 消臭剤、脱臭剤など  
☆ 日用品など  
☆ 建材、家具、家電用品など  
☆ 家畜、ペット用品  
☆ 植物活性用  
☆ その他  

 茶は飲用だけでなく、食品素材として、さらには機能性成分を活かした
様々な飲食料以外にも利用され、新しいビジネスを創造している

多用途利用の一例

・駿河湾桜えび（するがわんさくらえび） - 蒲原町桜海老商業協同組合、由比町桜海老商工業協同組合、大井

川町桜海老商業協同組合

・由比桜えび（ゆいさくらえび） - 由比港漁業協同組合、由比町桜海老商工業協同組合
・焼津鰹節（やいづかつおぶし）- 焼津鰹節水産加工業協同組合
・三ケ日みかん(みっかびみかん） - 三ヶ日町農業協同組合

☆川根茶（かわねちゃ） - 川根茶業協同組合

☆静岡茶（しずおかちゃ） - 静岡県経済農業協同組合連合会/静岡県茶商工業協同組合
・丹那牛乳（たんなぎゅうにゅう） - 函南東部農業協同組合
・駿河漆器（するがしっき/16類・20類・21類=計3件） - 静岡漆器工業協同組合
・沼津ひもの（ぬまづひもの） - 沼津魚仲買商協同組合/静浦ひもの協同組合

☆掛川茶（かけがわちゃ） - 掛川茶商協同組合/掛川市農業協同組合/遠州夢咲農業協同組合
・伊東温泉（いとうおんせん） - 伊東温泉旅館ホテル協同組合
・伊豆長岡温泉（いずながおかおんせん） - 伊豆長岡温泉旅館協同組合
・熱海温泉（あたみおんせん） - 熱海温泉ホテル旅館協同組合
・遠州天然とらふぐ（えんしゅうなだてんねんとらふぐ） - 遠州灘ふぐ調理用加工協同組合
・三島馬鈴薯（みしまばれいしょ） - 三島函南農業協同組合
・掛川牛（かけがわぎゅう） - 掛川市農業協同組合

☆東山茶（ひがしやまちゃ） - 富士東製茶農業協同組合

・稲取キンメ（いなとりきんめ） - 伊豆漁業協同組合

静岡県内で登録されている地域団体商標 一部

八女伝統本玉露
八女伝統本玉露推進協議会

特定農林水産物等の特性
茶葉収穫前に稲わら等の天然資材で被覆することにより「覆い香」
といわれる香気成分の含有量が高い茶葉が生産される。味は濃厚
で非常にうま味が強く、「まろやか」で「こく」がある。

地理的表示

西尾の抹茶（ニシオノマッチャ）
西尾茶協同組合

特定農林水産物等の特性
鮮やかな碧緑色の外観を持つ抹茶であり、渋味が少なく、まろやか
で強い旨味が続くことが特徴。

本⼭茶」をGIに JA静岡市が
「準備会」
3/24(土) 7:41配信

JA静岡市は23日までに、同市葵区の
中山間地で生産される本山（ほんやま
）茶の地理的表⽰（GI）保護制度登録
を目指し、市や地元茶商らと「本山茶
ブランド推進協議会設⽴準備会」を設
⽴した。茶価低迷が続く中、傾斜地の
茶畑は⼤型機械導⼊などコスト削減が
難しいが、ブランド⼒向上による活路
を目指す

本山茶の地理的表示に向けて

＜メモ＞本山茶 静岡市北西部の
安倍川、藁科川流域で栽培される
茶の呼称。この地域の茶栽培の歴
史は古い。徳川家康の時代には
「御用茶」として駿府城に献上され
た。明治時代に茶が重要な輸出品
になると、静岡市中心部に集散地
が形成され、近隣のあちこちに茶
畑ができた。それらと区別するた
め安倍、藁科川流域で生産される
茶を本山茶と呼ぶようになった。

社会構造の変化
Keyword；グローバル化、高度情報

通信社会、少子高齢化、サービス

産業社会化、人口減少

需要・供給構造の変化
Keyword；自然健康志向、価値観・

生活様式の多様化、女性の社会

進出化、

環境保全の強化
keyword；温暖化、低炭素社会化、

自然循環機能重視型

お茶には追い風!!! その要因とは

消費者の減少、ス
トレス社会、情報
化社会

多様化社会、小世
帯化社会、惣菜社
会、健康願望社会

省エネルギー、自
然保護社会

来るべき社会は？
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低コスト化

今後ますます多様化
二極化が予想される

高付加価値化

中山間地と平坦地
では対応が異なる

消費者は何を望ん
でいるのか!?


